
Приложение 1 

к Положению об организации питания

АКТ № от 20 года

контроля столовой МАОУ Городского округа «город Ирбит» Свердловской области
«Средняя общеобразовательная школа № 13»

Дата проведения проверки Время проведения

Комиссия, проводившая проверку в составе:

с77̂
Проверяемый показатель Отметить пункт, 

который НЕ 
выполняется

Комментарии,
другое

Общие требования к организации питания в 
школе:
установление продолжительности перемены, 
достаточной для питания обучающихся (не 
менее 20 минут) 4
соблюдение требований к виду горячего 
питания (завтрак или обед), в зависимости от 
режима (смены) обучения
ведение необходимой документации 
(гигиенический журнал, журнал учёта 
температурного режима холодильного 
оборудования, журнал бракеража готовой 
пищевой продукции, журнал бракеража 
скоропортящейся пищевой продукции)
организация питьевого режима обучающихся 
(посредством установки стационарных 
питьевых фонтанчиков, устройств для выдачи 
воды, выдачи упакованной питьевой воды или с 
использованием кипячёной питьевой воды)
Анализ работы школьного пищеблока
наличие и использование кожных антисептиков 
(локтевых дозаторов) при входе на пищеблок -г
наличие и использование электрополотенец при 
входе в пищеблок
наличие жидкого мыла при входе в пищеблок +■
наличие разметки на полу для разведения 
потоков обучающихся в столовой - V -
использование средств индивидуальной защиты 
(санитарно-гигиенические маски, перчатки) 
сотрудниками пищеблока 1 -



наличие и использование многоламповых 
бактерицидных рециркуляторов закрытого типа 
в помещении пигцеблока

Ч -

наличие и соблюдение графика уборки, включая 
генеральную уборку ■V
наличие и соблюдение графика проветривания
соблюдение температурного режима для 
подаваемых блюд
информационно-просветительская 
работа(использование информации, 
посвятт1,ённой правилам здорового питания, 
пропаганде здорового образа жизни)
Анализ меню в школе
наличие утверждённого двухнедельного меню 
для каждой возрастной группы детей (для 1-4 
классов, 5-9 классов, 10-11 классов)
наличие актуального ежедневного меню по 
категориям обучаюгцихся, размещённого для 
общего доступа (для 1-4 классов, 5-9 
классов, 10-11 классов)

- ь

соблюдение требований к составу завтрака 
(гор5гчее блюдо и напиток) и составу обеда 
(закуска, горячее первое, второе блюдо и 
напиток)

—

наличие в меню фруктов, соков ■+-
разнообразие меню, отсутствие повторяемости 
одних и тех же блюд в течение одного дня и 
двух смежных дней
фактический вес порции соответствует её норме 
по меню
Заполнение раздела «Горячее питание» на 
официальном сайте школы
нормативные акты и методические документы, 
устанавливающие требования к организации 
питания обучающихся

- ь

сведения об организаторе питания 4 -
режим питания обучающихся (график)
контактная информация ответственного лица от 
образовательного учреждения за организацию 
питания обучающихся
примерное меню
ежедневное меню (фактическое) 4-
результаты родительского контроля за 
организацией питания
новостная информация (объявления)
телефон горячей линии Министерства 
просвещения Российской Федерации по 
вопросам организации питания для 
школьников: +7 (800) 200-91-85

4 -

телефон горячей линии Общероссийского - г %



общественного движения «НАРОДНЫЙ 
ФРОНТ «ЗА РОССИЮ»: +7 (800) 200-34-1
телефон горячей линии Министерства 
образования и молодёжной политики 
Свердловской области по вопросам 
организации питания для пжольников: 
+7 (343) 312-00-04 ( 140 )____________
Объём и вид пищевых отходов после приёма 
пищи/ индекс «несъедаемости» (школы и 
детские сады)_____________________________
2-3 предложения с указанием причины
Организация диетического питания для 
детей, которые в нём нуждаются (школы и 
детские сады)____________________________

'сггс̂ .

Ведётся ли учёт детей, нуждающихся в 
диетическом питании? (да/нет)_______
В какой форме организовано диетическое 
питание детей?________________________
по индивидуальному меню
употребление детьми готовых домапших блюд, 
предоставленных их родителями (законными 
представителями), в обеденном зале или 
специально отведённых помещениях, 
оборудованных для этого всем необходимым ( 
столами и стульями, холодильником, 
микроволновыми печами)___________________
диетическое питание не организовано

Дрзтие замечания:

Вывод:

Акт подписали
(ГпоЗо


